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Echo d’Automne

Au début, c’était l’automne, doux très doux avec de beaux rai-
sins sains.
Nous avons pris le temps de les ramasser au jour le jour, lente-
ment.
A chaque champ, à chaque cépage sa maturité. Les contrôles 
réguliers, parcelle par parcelle et le bon état sanitaire des raisins, 
malgré les pluies des derniers jours, nous a permis d’attendre 
sans risque et de récolter jusqu’au 25 Octobre.

Cette année, nous sommes arrivés à maîtriser ces petits champi-
gnons que nous appelons oïdium et qui peuvent vous rendre la 
vie infernale et la récolte sans qualité.
Ne pas oublier que le vin est le reflet du fruit !
A chaque fois, nous essayons de tirer des conclusions: la préven-
tion a été meilleure, la vigne bien portante et de ce fait moins 
malade.
Nous observons, nous parcourons les parcelles très régulière-
ment (surtout Robert !) pour vérifier l’état des sols et des 
vignes....
Nous essayons de traiter nos parcelles avec beaucoup de douceur, 
un nouvel outil a fait son entrée aux Perpetus : un décompac-
teur!
La terre n’est pas retournée ce qui supprime le stress et la de-
struction des micro organismes.
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Après, beaucoup de pluie et de vent!
Nos olives se balancent dangereusement sous les bourrasques de ces derniers jours 
(coup de vent violent fin octobre).
La Bouteillan est bien présente sur nos arbres
Ces oliviers  ont moins souffert du froid de l’hiver dernier contrairement aux au-
tres variétés qui fleurissent plus tardivement
Notre Moulin à Huile a été entièrement refait, nouveau local tout en bois, bien iso-
lé. Acquisition d’une effeuilleuse qui va nous permette de moins souffrir du froid, le 
triage à la main le soir après la récolte étant un vrai supplice pour nos mains !

La suite je ne la connais pas encore mais l’optimisme est toujours de mise aux Per-
petus et si la récolte d’olive est plus petite, la trituration nous donne des arômes 
encore jamais atteints !

Comme d’habitude j’en profite pour vous inviter au Caveau des Perpetus aux 
deux rendez vous gourmands cette fin d’année.

Le 2 Décembre journée vin-chocolat avec Gérard Gazeau qui présentera son 
travail autour de nos vins.
Le 23 Décembre journée truffes en compagnie de nos amis trufficulteurs et de 
nos chiens sans qui nous n’aurions pas de truffes!

Ailleurs
Du 16 au 19 Novembre: le SAVIM à Marseille rendez vous des gourmands 
Le 25 Novembre: Marché de Noel à Villelaure
Du 23 au 25 Novembre: Les Gastronomades à Angoulème pour leur porter un 
peu de soleil et retrouver nos clients de l’Ouest
Les Week end du 8 et 16 Décembre: rendez-vous à la ferme Cancargaut 
avec Nathalie et ses foies gras.
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Journées Gourmandes aux Perpetus 
dans le cadre de nos rendez-vous traditionnels           

de fin d’année 
accompagnées d’une castagnade

 
VIN et CHOCOLAT

le 02 Décembre 2012 avec Gérard GAZEAU 
chocolatier

Démonstration de fabrication de chocolat 
Dégustation en accord avec nos vins rouge et blanc 

11h30-14h30-16h00

Découverte de nos cuvées rouge et blanc 2011 

VIN et TRUFFES
le 23 Décembre 2012 avec CASSIA et GAÏA nos 

chiens truffiers

Démonstarion de cavage - Visite de truffière
11h30 et 14h30

Découverte de nos cuvées rouge et blanc 2011 

e

COUPON REPONSE
par tèl 04 90 08 85 23, par mail à domainelesperpetus@gmail.com

ou encore par courrier à Domaine les Perpetus, 84240 la Tour D’Aigues
Nom : ..................................................................  Prénom : ..................................................................
Tél : .....................................................................  Email : ......................................................................

Participera à la journée du   2 décembre accompagné de ....................... personne(s)
Participera à la journée du 23 décembre accompagné de ....................... personne(s)
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