MENU DE NOEL

le Plewlin de Coie

n 143 bd Victor Hugo - 84120 Pertuis

b A _ ENTREES :
\ Tél : 0490 79 12 29
A , «.‘e\ v Terrine de foie gras de canard mi-cuit et son confit, les sog 7.5€
Yo < Vins conseillés : Vintage Blanc, Domaine Mas Amiel : 18€ (Ou 20€ le Kg)

Ouvert du Mardi a di de 8h m, m& & du Vendredi au Samedi de 9h a 22h

.

Viognier, Domaine Val Joanis : 16€

v Saumon fagon Gravelax (mariné a Paneth), les 1009 5€
Vin conseillé : Cuvée « Elle », Chateau Grand Callamand : 13€  (Ou 50€ le Kg)

v Aumdniere de [Egumes grillés et fromage de chevre 6€

Vin conseillé : Les Béates blanc, Domaine des Béates : 15€

PLATS :

,ﬁw,; : v Parmentier de souris d’agneau confite au chorizo et mesclun 12€
» Vin conseillé : Cuvée « Beau Nez », Domaine Jean David : 14€

_e

v Tourtiere de cuisse de canard confite au bouillon, fole-gras et cépes accompagnée d’une
poélée de champignons et pommes de terre 16€

Vin conseillé : Domaine Les Perpetus rouge : 11€

v Risotto de riz noir aux gambas et noix de Saint Jacques aux agrumes 14€
i (llé : Cuvée Réservée blanc, Domaine des Vadons : 15€
Grenat par Rémi Curtil, Domaine De Grappes & d'0 : 14€

FROMAGES :
v Brie de Meaux farci aux fruits secs 804 3.5€
(Ou 40¥€ le Kg)
v Brie de Meaux farci aux truffes 80g 6€

(Ou 60¥€ e Kg)
Vin conseillé : Réserve Chanoine Trouillet, Chateau Val Joanis : 27 €

Les commandes sont a passer jusqu’au 20 décembre et seront a retirer
au Moulin de Caro le 24 décembre a partir de 14h30..




