
    Réveillon
              PERTUIS 

De 20h00 à 03h

 

Apéritif Traditionnel
Et ses 

Buffet d’Entrées
Foie gras du 

Saumon sauvage cuit 
Salade de Fruits de Mer aux Crevettes

Papillon de Jambon Cru d’Aoste
Tomates Cocktail au Crabe

Plat Chaud servi à table
Cuissot de Biche 

Gratin Parmentier & Fagots d’Haricots verts

Fromage
Chèvres et Conté sur Mesclun

Desserts à l’

Fondant aux trois chocolats Crème Anglaise & Chantilly
Marly Framboise

Clémentine

Vin blanc, rosé &

Champagne (une bouteille pour six personnes)

ANIMATION MUSICALE TOUTES DANSE

Réservation 06 17 04 34 43
www.ass

Réveillon 2014
PERTUIS Salle des Fêtes Espace Georges Jouvin

De 20h00 à 03h30 du matin 
Tarif : 70€ / personne  

65€ / membre 
 

péritif Traditionnel à la Buvette
Et ses Toasts Fraicheurs 

 

Buffet d’Entrées 
Foie gras du Sud-ouest 

Saumon sauvage cuit tranché, citron, crème ciboulette
Salade de Fruits de Mer aux Crevettes

Papillon de Jambon Cru d’Aoste
Tomates Cocktail au Crabe 

 

Plat Chaud servi à table
Cuissot de Biche Sauce Poivrade douce

Gratin Parmentier & Fagots d’Haricots verts
 

Fromages à l’Assiette 

Chèvres et Conté sur Mesclun 
 

à l’Assiette, Déclinaison Gourmande

Fondant aux trois chocolats Crème Anglaise & Chantilly
Marly Framboise Coulis aux fruits rouges & 

 

Clémentines Papillotes & Café 
 

blanc, rosé & rouge servis à discrétion

Champagne (une bouteille pour six personnes)
 

ANIMATION MUSICALE TOUTES DANSE
Par DJ «JMB» 

 

vation 06 17 04 34 43
www.ass-passion-danse.fr 

2014 
Espace Georges Jouvin 

Buvette 

me ciboulette 
Salade de Fruits de Mer aux Crevettes 

Papillon de Jambon Cru d’Aoste 

Plat Chaud servi à table 
auce Poivrade douce 

Gratin Parmentier & Fagots d’Haricots verts 

 

Assiette, Déclinaison Gourmande 

Fondant aux trois chocolats Crème Anglaise & Chantilly 
oulis aux fruits rouges & Chantilly 

 

rouge servis à discrétion 

Champagne (une bouteille pour six personnes) 

ANIMATION MUSICALE TOUTES DANSES 

vation 06 17 04 34 43 


