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Le Maire, le Conseil municipal de Pertuis, RS Ml

et la Présidente de Patrimoine a Venir

vous invitent & un retour au 19° siécle dans une ambiance d’époque
Arts, musique, gastronomie.

avec la participation des Conservatoires de musique d’Aix et de Pertuis

Samedi 9 novembre 2013
a 18h30, Espace Georges Jouvin (anciennement salle des fétes), rue Henri Silvy — PERTUIS

Au programme : une causerie de Jean-Jacques Dias
a propos de la vie et de I'ceuvre de Charles A. Itasse,
des diaporamas mis en musique et un concert lyrique,
suivis d’un apéritif, puis d’un diner aux chandelles.

Participation aux frais : 28 € / personne
Réservation a I'Office de Tourisme avant le 4 novembre
04.90.79.15.56 - ouvert du lundi au vendredi

Menu proposé par Maitre Audibert

' &=
KEES
La Marmite
du Precoutaou

Galantine de volailles aux pistaches et petits aspics d ceufs de caille, selon une recette d'époque
Vol au vent 4 Ia financiére*
Dos de colin 4 Ja Dugléré-
Trou Provengal
Veau braisé Marengo et haricots blancs dits « de Pitalugue »
Péche pochée & Ia Melba-
Café
*  Levol au vent est attribué a Marie-Antoine Caréme, 1784-1833, célébre cuisinier et auteur de traités de cuisine,
** e cuisinier Dugléré, 1805-1884, éleve de Caréme , a été surnommé par Rossini « le Mozart de la Cuisine frangaise ».

*** | e veau Marengo a été crée par Dunand, cuisinier de Napoléon Bonaparte,a la bataille de Marengo, 1800.

**** |a péche Melba est un dessert créé en 1893 par Auguste Escoffier pour la cantatrice Australienne Nelly Melba.



